| °GADI

VINI DI VERONA

CUSTOZA
roAD DOC

Rebsorten: Garganega, Trebbiano, Tocai, Cortese
Anbaugebiet: die Moranenhugel des Gardasees, Provinz Verona.
Alkohol: 12,00 % vol

Zucker: g/l 4,8

Gesamtsaure: g/l 5,8

IM WEINBERG

Bodentyp: Moranenhugel.

Pflanzendichte: 4.000 Pflanzen / ha

Ertrag pro Hektar: durchschnittlich 130 dz / ha
Erziehungssystem: Uberwiegend Spalier.

e IM KELLER

BENNATI ] Vinifikation: traditionelle WeiBweinbereitung mit ausgewahlten Hefen und
: ] sorgféltiger Temperaturkontrolle. Reifung in Stahltanks.

AM TISCH

Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

In der Nase: mediterrane Krauternoten, Apfel und weiRfleischige Friichte mit
einem angenehmen mineralischen Hauch und weif3en Bluten.

Am Gaumen: frisch, wirzig, fruchtig mit einem angenehmen Mandelabgang.
Speiseempfehlungen: mit Gemise und weiBem Fleisch gefillte Pasta,
Valeggio-Tortellini, Seefisch, leichte Meeresfriichtegerichte, Frischkase, weilles
Fleisch und Pasta mit Gefliigelragu.

SERVIERTEMPERATUR
6-8°C

EMPFOHLENES GLAS
BREITES TULPENGLAS
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