
Bardolino Classico DOC

Rebsorten: Corvina, Rondinella Molinara, Merlot
Herstellungsort: Veneto
Alkoholgehalt: 12,50 % vol.
Zuckergehalt: g/l 4.5
Gesamt-Säuregehalt: g/l 5.3

Im Weinberg
Bodentyp: Schwemmland reich an Steinen und Kies
Stockdichte: 4000 Pflanzen/Hektar
Ertrag pro Hektar: Durchschnittlich 100 Doppelzentner/Hektar
Anbauform: Hauptsächlich Spalier

ZU TISCH
Organoleptische Merkmale: Farbe: leuchtendes Rubinbot Aromen: intensiv und typisch, Kirsche und
Veilchen Am Gaumen: rund, mittelstrukturiert und lang
Gastronomische Kombinationen: Würzige Gerichte und Käse

SERVIERTEMPERATUR: 16-18°C

EMPFOHLENES GLAS

WEITES GLAS


