I GADI
BENNATI

Vini di Verona dal 1920

Bardolino Classico DOC

Rebsorten: Corvina, Rondinella Molinara, Merlot
Herstellungsort: Veneto

Alkoholgehalt: 12,50 % vol.

Zuckergehalt: g/14.5

Gesamt-Siuregehalt: g/15.3

IM WEINBERG

Bodentyp: Schwemmland reich an Steinen und Kies
Stockdichte: 4000 Pflanzen/Hektar

Ertrag pro Hektar: Durchschnittlich 100 Doppelzentner/Hektar
Anbauform: Hauptsichlich Spalier

ZUTISCH

Organoleptische Merkmale: Farbe: leuchtendes Rubinbot Aromen: intensiv und typisch, Kirsche und
BARDOLINO Veilchen Am Gaumen: rund, mittelstrukturiert und lang
CLASSICO Gastronomische Kombinationen: Wiirzige Gerichte und Kise

poc

EMPFOHLENES GLAS
WEITES GLAS

SERVIERTEMPERATUR: 16-18°C



