I GADI
BENNATI

Vini di Verona dal 1920

Bianco
Gadi IGP

Uve: Cortese

Zona di Produzione: Le colline moreniche del Garda, provincia di Verona
Alcool: 12,00 % vol.

Zuccheri: g/16

Acidita totale: g/15.5

IN VIGNETO

Tipo terreno: Colline moreniche

Densita d'impianto: 4000 piante / ha

Resa per ettaro: Mediamente 130 q / ha

Sistema di allevamento: Prevalentemente spalliera

IN CANTINA

Vinificazione: Vinificazione in bianco tradizionale con utilizzo di lieviti selezionati e attento controllo

BIANCO
GADI
1GP

delle temperature di fermentazione

ATAVOLA

Caratteristiche organolettiche: Colore: giallo paglierino brillante Al naso: fruttato (mela verde, agrumi)
e oreale (biancospino, ginestra) Al palato: fresco e sapido
Abbinamenti gastronomici: Antipasti delicati, pesce di lago, primi piatti con crostacei

BICCHIERE CONSIGLIATO
CALICE AMPIO

SERVIZIO: 4-6°C



