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Cioccol:

. \ Cioecolate Fondente
inGrappa Trenting

LIQUORE CUOR DI CIOCCOLATA®

Finissima grappa trentina Pisoni
e cioccolato fondente sono
perfettamente fusi assieme per
dare vita a questo originale
liquore, denso, cremoso e
vellutato, dal coinvolgente
profumo di cioccolato e con
una delicata nota di grappa.
Delizioso in inverno, tiepido
con panna, o in estate sul gelato
o sui dolci.

Gradi: 17% vol.

Formati: 0,50 1, 1,00 1

Pezzi per cartone: 6 bott. 0,50 1

astucciate con 2 stick da

8 cialdine;6 bott. 0,50 I; 6 bott. 1,00

CUOR DI
CIOCCOLATA®
LIQUEUR

Extra fine Pisoni grappa from
Trentino and dark chocolate are
perfectly blended to produce this
original liqueur, dense, creamy
and velvery, with an engaging
smell of chocolate and a delicate
hint of grappa. Delicious in
winter, warm with some whipped
cream, or in summer on ice
creams and desserts.

Alcohol content: 17% vol.

Formats: 375 ml, 1.000 ml

Bottles per carton: 6 bottles,

boxed with 2 sticks of 8 waffles;

6 375 ml bottles; 6 1.000 ml bottles

LIQUORE CUOR DI
CIOCCOLATA®

Auserlesener Trentiner Pisoni-
Grappa und Zartbitterschokolade
werden perfekt miteinander
verschmolzen um diesen
originellen Likor herzustellen;
dickfliissig und samtig-cremig,
mit einem bestechenden Bukett
nach Schokolade und einem
zarten Hauch Grappa. Kistlich
im Winter, lavwarm mit
Schlagsahne, oder im Sommer,

iiber Eis oder Kuchen.

Alkoholgehalt: 17% vol.
Flaschengrifien: 0,50 1, 1,00 [

Stk. pro Karton: 6 Flaschen 0,50 [
verpackt mit 2 Packungen von je 8
Waffeln; 6 Fl. 0,50 I; 6 Flaschen 1,00
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