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Region: Toskana.

Gebiet: Hugel und Hochebenen der Valdichiana / Arezzo
Weinlese: Manuell, mit sorgfaltiger Auswahl der Trauben.
Rebsorten: Merlot und Sangiovese.

Weinbereitung: Kurze Kaltmazeration und anschlieBende Garung unter
strenger Temperaturkontrolle.

Alkoholgehalt: 12,5 % vol.

Aussehen: Klar und glanzend, korallenrosa Farbe.
Geruch: Frisch, zart fruchtig, fein,

klar, angenehm.

Geschmack: Trocken, angenehm sauerlich und wuirzig, mit guter Finesse
und Persistenz.
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